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Rhénetal und Sudfrankreich: Genuss pur fur jeden Tag.

Die grossen Weine des Rhéne-Jahrgangs 2009 sind eingetroffen! Nur einen Katzensprung
(rund 20 km 6stlich) vom beriihmten Chateauneuf-du-Pape befindet sich Rasteau. Diese Region
ist noch nicht so bekannt, die Weine missen sich aber qualitativ keineswegs vor denen des
berihmten Nachbars verstecken! Und vor allem: Die Preise sind glinstiger, probieren lohnt sich

auf jeden Fall.

Zusatzlich kénnen wir IThnen eine faszinierende Selektion aus dem nordlichen Rhénetal, aus

dem Languedoc-Roussillon, aus Cahors und aus Anjou anbieten. Zum aktuellen Angebot

Meine Favoriten aus diesem Angebot:

20 Punkte! Ein Monument! Dank tiefem Euro so preiswert

wie noch nie.

2009 Cuvée Fleur de Confiance, Cotes du Rhdone Rasteau

AOC, Domaine La Soumade

Das Berauschende an diesem sensationell komplexen Duft ist
Hakt sein Tiefgang, was flr eine beeindruckende Mineralitat, die sich

ckndres
selbst von dieser geballten Ladung Frucht nicht verdrangen

:: lasst. Gleiche Konstellation am Gaumen, da ist
hochkonzentrierte, slisse Frucht ohne Ende, aber auch hier
kommen die Feinheiten voll zur Geltung.

20/20 75cl Fr. 59.- statt 75.-
Art. 240904

Zum Angebot




Frucht pur!

2010 La Muraille, Minervois AOC, Domaine Ancely

Pure schwarze Frucht strahlt in die Nase, Cassis, Brombeer,
Heidelbeer, sehr intensiv und jugendlich wild, opulent siss,
aber mit sehr viel Frische unterlegt. Auch am Gaumen zeigt er
sich als reines Fruchtbindel, ein jugendlicher Wildfang, der im
Moment noch in alle Richtungen geht und sich partout nicht
bandigen lassen will.

17/20 75cl Fr. 14.-

Art. 240689

Zum Angebot

Geschmeidig und kraftvoll.

2008 The Black Wine, Cahors AOC, Clos Triguedina

Aus den &ltesten Reben der Domaine nach einem
mittelalterlichen Verfahren gekeltert — Malbec. Schwarz-violette
Farbe. In der Nase Aromen von getrockneten Feigen und
wilden Brombeeren. Ein Hauch Blaubeeren, vermischt mit
Mocca und siissen Tabaknoten. Indische Gewiirze mit
confierten Pflaumen.

19/20 75cl Fr. 55.- statt 69.-

Art. 240889

Zum Angebot

In unserem neuen Webshop finden Sie noch viel mehr fantastische Weine aus diesem
Angebot und aus unserem gesamten Sortiment. Nehmen Sie am Wettbewerb teil und
gewinnen Sie gentssliche Preise im Wert von Fr. 5000.-! Zum Wettbewerb...

Kennenlern-Tipp: Am einfachsten lernen Sie diese grossartigen Weine mit unseren attraktiven
Tasting-Boxen kennen. Oder Sie besuchen unsere Degustation am 10. November in Caduff's
Wine Loft in Zlrich.

Mit einem herzlichen Gruss

Ihr Max Gerstl
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